
Speisen und Getränke

Alle Preise in     inkl. Bedienung und MwSt.

  Gutsschänke Mohr

Blick auf den Stammtisch in unserer Weinstube

    €



123-23 2009 Bensheimer Paulus ................................................................................... 9,60 .............. 3,20

Riesling Q.b.A, elegante Frucht

146-46 2009 Heppenheimer Stemmler .......................................................................... 9,60 .............. 3,20

Kerner Q.b.A, halbtrocken

125-25 2008 Bensheimer Streichling .......................................................................... 10,20 .............. 3,40

Riesling Q.b.A, lebendig

122-22 2009 Bensheimer Hemsberg ............................................................................. 10,20 .............. 3,40

Silvaner Kabinett, trocken, magenfreundlich

126-26 2008 Bensheimer Kalkgasse ............................................................................... 11,10 .............. 3,70

Riesling Kabinett, spritzig

128-28 2008 Pinot Blanc............................................................................................. 12,90 .............. 4,30

Q.b.A. feinherb, exotisch und fruchtig

132-32 2008 Bensheimer Paulus .................................................................................. 12,60 .............. 4,20

Kerner Spätlese, feine Finesse

133-33 2009 Bensheimer Paulus .................................................................................. 12,60 .............. 4,20

Gewürztraminer Spätlese, feines Bouquet

134-34 2008 Bensheimer Paulus .................................................................................. 12,60 .............. 4,20

Ruländer Spätlese, körperreich

148-48 2008 Bensheimer Paulus .................................................................................. 12,60 .............. 4,20

Riesling Spätlese

110-10 2009 Mohrs Dämmerschoppen ........................................................................ 11,20 .............. 2,80

Portugieser Rotwein, Deutscher Tafelwein, halbtrocken

111-11 2008 Bensheimer Hemsberg .............................................................................. 11,20 .............. 2,80

Q.b.A., harmonisch

112-12 2008 Bensheimer Wolfsmagen ........................................................................ 11,20 .............. 2,80

Riesling Q.b.A., trocken

113-13 2008 Bensheimer Paulus .................................................................................. 12,00 .............. 3,00

Riesling Q.b.A., lieblich

114-14 2008 Bensheimer Hemsberg .............................................................................. 9,00 .............. 3,00

Rivaner Q.b.A., säurearm

115-15 2008 Bensheimer Paulus ................................................................................... 9,90 .............. 3,30

Riesling Q.b.A., lebendig

116-16 2009 Bensheimer Paulus .................................................................................... 11,10 .............. 3,70

Riesling Kabinett, ansprechend

117-17 2008 Bensheimer Paulus .................................................................................. 12,00 .............. 4,00

Riesling Spätlese, feines Spiel

124-24 2008 Bensheimer Paulus ................................................................................... 11,40 .............. 3,80

Weißburgunder Kabinett, trocken

118-18 2009 Bensheimer Paulus .................................................................................. 12,60 .............. 4,20

Grauer Burgunder Spätlese, ausdrucksvoll

131-31 2008 Pinot Gris ................................................................................................ 12,90 .............. 4,30

voluminös, einzigartig

Sollte ein Jahrgang ausgetrunken sein, folgt der neue Jahrgang Sollte ein Jahrgang ausgetrunken sein, folgt der neue Jahrgang

Vollmundige Weine

Literweine

Trockene Weine

0,75 l 0,25 lHalbtrockene Weine1,00 l 0,25 l

0,75 l 0,25 l



Sollte ein Jahrgang ausgetrunken sein, folgt der neue JahrgangSollte ein Jahrgang ausgetrunken sein, folgt der neue Jahrgang

149-49 2008 Bensheimer Paulus .................................................................................. 13,50 ............... 4,50

St. Laurent Q.b.A., trocken

138-38 2007 Bensheimer Paulus .................................................................................. 12,90 ............... 4,30

Spätburgunder Q.b.A., trocken

140-40 2008 Bensheimer Paulus .................................................................................. 12,90 ............... 4,30

Dornfelder Q.b.A., trocken

148-48 2008 Pales ........................................................................................................ 12,90 ............... 4,30

Rotweincuvée Q.b.A., halbtrocken

139-39 2008 Pales ........................................................................................................ 12,90 ............... 4,30

Rotweincuvée Q.b.A., lieblich

144-46 Riamo – Secco mit Sauerkirsch ............................................................ 14,00 .... (0,1 l) 2,50

144-44 Prickeldi Weiß......................................................................................... 14,00 .... (0,1 l) 2,50

145-45 Prickeldi No. 2......................................................................................... 14,00 .... (0,1 l) 2,50

144-47 Riassimo Secco mit Pfirsich .................................................................. 14,00 .... (0,1 l) 2,50

0,75 lSecco

46 Mohr Privat-Cuvée .................................................................................. 17,00

Sekt, weiß, trocken

47 Mohr Privat-Cuvée .................................................................................. 17,00

Sekt, weiß, halbtrocken

48 Mohr Privat-Cuvée Piccolo ............................................................................... (0,2 l) 3,80

Sekt, weiß, rot

Sekt

Rotweine

141-41 2006 Cuvée Josef .............................................................................................. 19,50 .............. 6,50

Dornfelder und Spätburgunder Q.b.A., Barrique, trocken

Edition Paulus

136-36 2008 Heppenheimer Stemmler .......................................................................... 11,10 ................ 3,70

Spätburgunder Rosé Q.b.A., halbtrocken

Roséweine

50 2008 Bensheimer Hemsberg .............................................................................. 20,00

Riesling, Brut

51 2008 Heppenheimer Stemmler

Spätburgunder Rosé, Trocken ................................................................ 20,00

Lagensekt, klassische Flaschengärung

0,75 l 0,25 l



52 Weinschorle, klein, süß oder sauer ...................................................... (0,25 l) .......... 2,00

68 Weinschorle, gross, Süß oder sauer ..................................................... (0,5 l) ........... 3,60

69 Weinschorle Rosé, klein, Süß oder sauer ............................................ (0,25 l) .......... 2,30

70 Weinschorle Rosé, gross, Süß oder sauer ........................................... (0,5 l) ........... 4,20

53 Glühwein .................................................................................................. (0,2 l) ........... 2,50

54 Kaffee......................................................................................................... Tasse .............. 1,80

55 Cappuccino................................................................................................ Tasse .............. 2,20

56 Espresso ..................................................................................................... Tasse .............. 1,80

57 Traubensaft ................................................................................................ (0,25 l) ......... 2,50

58 Mineralwasser .......................................................................................... (0,25 l) .......... 1,90

59 Mineralwasser .......................................................................................... (0,7 l) ............ 3,30

60 Orangensaft ............................................................................................. (0,25 l) .......... 3,00

61 Fanta oder Cola ...................................................................................... (0,33 l) .......... 2,20

62 Elisabethenquelle Mineralwasser .......................................................... (0,7 l) ........... 3,80

63 Zitronenlimonade .................................................................................... (0,7 l) ............ 3,30

65 Apfelsaftschorle, klein ............................................................................ (0,25 l) .......... 2,00

64 Apfelsaftschorle, groß ........................................................................... (0,5 l) ........... 3,60

66 Spezi, klein ................................................................................................. (0,25 l) .......... 2,00

67 Spezi, gross ................................................................................................ (0,5 l) ........... 3,60

Diverse Getränke ... und nach dem guten Essen ...

300 Weinbergs Pfirsichlikör, 22 % Vol. ........................................................ (2 cl) ............ 2,80

301 Traubenlikör, 25 % Vol. .......................................................................... (2 cl) ............ 2,80

302 Roter Traubenlikör, 18 % Vol. ................................................................ (2 cl) ............ 2,80

303 Winzerkaffee, 16 % Vol............................................................................ (2 cl) ............ 2,60

304 Weinbrand V.V.S.O.P., 38 % Vol. ............................................................. (2 cl) ............. 3,30

305 Hefebrand, 46 % Vol. .............................................................................. (2 cl) ............ 2,60

306 Dornfelder Hefebrand, 38 % Vol. .......................................................... (2 cl) ............ 2,60

307 Pinot Gris Tresterbrand, 45 % Vol. ........................................................ (2 cl) ............. 3,00

308 Gewürztraminer Tresterbrand, 42 % Vol. .............................................. (2 cl) ............ 3,50

19 Trockene bis halbtrockene Weine, mit Brot und Schmalz ......................................... 12,00

20 Halbtrockene bis Liebliche Weine, mit Brot und Schmalz ......................................... 12,00

21 Rot- und Roséweine, mit Brot und Schmalz .............................................................. 15,00

Weinproben 6 x 0,1 l im Weinständer

Kennen Sie schon unsere Themen-Weinproben?
Neugierig? Dann blättern Sie weiter ...

Sie planen eine private oder geschäftliche Feier
oder suchen ein passendes Geschenk?
Infos gibt es auf den nächsten Seiten.



Erlebnis Weinprobe Feiern und Genießen im Weingut Mohr

Maßgeschneiderte Angebote für Geschenke und Veranstaltungen für

Ihre Familie, Freunde und geschäftlichen Anlässe

Ein Gutschein für eine kulinarische Weinprobe im Weingut Mohr ist ein ideales Geschenk für

viele Anlässe.

Ob für den familiären oder geschäftlichen Rahmen – das Weingut Mohr bietet Ihnen und Ihren

Gästen ein persönliches und festliches Ambiente. Wir stellen gerne Vorschläge für Buffets und Menüs

zusammen und besprechen gemeinsam mit Ihnen Ihre Wünsche.

Geschenke rund um den Wein

für jeden Anlass

In unserem Weinladen beraten wir Sie

individuell und stellen Ihre Weinpräsente

zusammen. Kennen Sie schon unsere Aus-

wahl an Likören, Bränden, Wein-Gelees

und Schokoladen?

Wählen Sie aus unserem Sortiment dekora-

tiver Geschenkverpackungen.

Ob für das private Geschenk oder für Ihre

Firmenkunden – bei uns finden Sie immer

etwas passendes. Auf Wunsch übernehmen

wir auch gerne den Versandservice.

Damit können Sie rechnen –

Jahr für Jahr

Traditionelle Veranstaltungen im Weingut

Mohr - bitte beachten Sie auch unsere Kunden-

information „Mohr aktuell“ oder unsere

Website.

* Große Kultparty zu Altweiberfastnacht

* Kreppel und Kaffee am Fastnachtsdienstag

* Schlachtfeste Am Rosenmontag, zum

  Georgi- und Martinimarkt

* 1. Mai: Unser Stand im Paulus, geöffnete

  Gutsschänke

* Winzerfest im Weingut Mohr mit Viel

  Musik und leckeren Speisen

* Hausmesse im November: Geschenkideen

  für Weihnachten und Weinverkostung

Aktuelle Informationen zu unserem Programm finden Sie in unserer Kundeninformation

„Mohr aktuell“ und im Internet unter www.mohr-weingut.de

Kennen Sie unsere kulinarischen Weinproben? Regelmäßig

veranstalten wir ausgefallene Erlebnis-Weinproben im Weingut

Schokolade und Wein

– eine einzigartige Liaison

Auf Ihrer Zunge zergeht langsam Schokolade von
erlesener Qualität. Von Sekunde zu Sekunde entfal-
ten sich die exotischen Gewürznoten, vom
Chocolatier, dem Meister, persönlich ausgewählt
und abgestimmt. Sie bringen Ihre Geschmacks-
nerven zum Erklingen. Doch dann ... der Gipfel des
Genusses: Lassen Sie auf Ihrer Zunge die  aufeinan-
der abgestimmten Geschmacksnoten von bestem
Winzerwein und Schokolade ineinander
verschmelzen. Schokolade und Wein: Eine einzigar-
tige Liaison, die Sie überraschen wird – bei einer
Schokoladen-Weinprobe in unserem Weingut.

Käse und Wein – internationale Käse mit

passenden Weinen

Ein Bergsträßer Wein zu einem italienischen
Käse? Ein französischer Edelschimmelkäse zu
einem Bensheimer Edelsüßen? Gibt es Regeln,
wie  Wein und Käse ideal zu kombinieren sind,
und wenn ja, welche?

Wein und Käse sind beides Produkte der
Vergärung, der Fermentation. Beide werden
seit Jahrtausenden von Menschen produziert
und sicher auch zusammen genossen. Durch
Zufall mögen die Menschen festgestellt haben,
dass der vergorene Traubensaft lange haltbar
ist und frei von schädlichen Bakterien.

Ebenso ranken sich Anekdoten um die Zufalls-
geschichte verschiedener Käsesorten – ein
Hirte soll beispielsweise seinen Käse in ei-
ner Höhle für Wochen vergessen haben. Ihm
verdanken wir den weltberühmten Roquefort.
Bei unserer Käseweinprobe überlassen wir
nichts dem Zufall – und versprechen Ihnen ne-
ben spannenden Genüssen ein unterhaltsames
Programm.

Brot und Wein, Lebens- und Genussmittel, werden
miteinander kombiniert zu einem Geschmacks-
erlebnis der besonderen Art. Genießen Sie ausge-
wählte Brote und Vollkornbrote und verkosten Sie
dazu erlesene Weine aus unserem Weingut.
Wir entführen Sie in die vielfältige Welt des Brot-
und Weingenusses.  Lassen Sie sich überraschen.

Brot und Wein – ein kulinarisches Erlebnis



219 Gebrackener Camenbert mit Preiselbeeren und Vollkornbrot .......................................... 6,30

220 Rühreier mit Blutwurst ........................................................................................................... 4,50

221 Rühreier mit Speck ................................................................................................................... 4,50

222 2 Spiegeleier mit Bratkartoffeln und Schinken .................................................................... 7,50

223 1 Paar heiße Würstchen mit Kraut ......................................................................................... 5,00

224 Gebackene Bratwurstscheiben mit Zwiebeln ........................................................................ 6,00

225 1 Paar Hausmacher Bratwürste mit Kraut ............................................................................. 6,50

226 Rippchen mit Rieslingkraut ..................................................................................................... 6,50

227 Winzersteak vom Schwein mit Zwiebeln oder Kräuterbutter ............................................. 7,00

228 Schweineschnitzel mit Brot ................................................................................................... 7,00

229 Zwiebelschnitzel mit Brot ...................................................................................................... 8,00

230 Odenwälder Schnitzel mit Kochkäse und Brot ................................................................... 8,60

231 Rumpsteak mit Zwiebeln oder Kräuterbutter ....................................................................... 12,50

232 Schlemmerschnitzel überbacken mit Käse und Bratkartoffeln .......................................... 11,50

233 Jägerschnitzel mit Bratkartoffeln und Salat ...................................................................... 11,50

234 Kartoffelsalat, 1 Portion ....................................................................................................... 2,50

235 Bratkartoffeln, 1 Portion ...................................................................................................... 2,50

242 Gemischter Beilagensalat ....................................................................................................... 3,00

236 Kleiner Salatteller mit Schinken, Käse und Ei ...................................................................... 4,90

237 Grosser Salatteller mit Schinken, Käse und Ei ..................................................................... 8,50

238 Salatteller mit Schnitzelstreifen ............................................................................................ 9,50

239 Jeden Montag: Bäckelchen mit Kraut .................................................................................. 7,00

240 Sülze mit Bratkartoffeln ........................................................................................................ 7,50

241 Schweinekotelett mit Kartoffelsalat .................................................................................... 8,50

Warme Küche bis 22.00 Uhr – Kalte Küche bis 22.30 Uhr

200 Salzbrezel .................................................................................................................................. 1,20

201 Salzbrezel mit Butter ................................................................................................................ 2,00

202 Belegte Brötchen mit Hausmacher Wurst, Käse oder Mett................................................ 2,50

203 Geräucherte, getrocknete Bratwurst mit Brot ..................................................................... 3,20

204 Schmalzbrot mit gerösteten Zwiebeln ................................................................................. 2,80

205 Käsewürfel zum Wein ............................................................................................................. 4,50

206 Kochkäse mit Musik, Butter und Brot ................................................................................... 4,90

207 Kochkäse mit rohem Schinken, Musik und Brot ................................................................. 6,50

208 Odenwälder Handkäse mit Musik und Brot ......................................................................... 4,50

209 Hausmacher Wurstplatte

mit Leber-, Blutwurst, Schwartenmagen und Brot.............................................................. 5,70

210 Edamer Käsebrot, garniert ..................................................................................................... 5,60

211 Schweinemett mit Zwiebeln und Brot ................................................................................... 5,00

212 Schweinemett mit Zwiebeln, Ei, Butter und Brot ................................................................ 6,00

213 Schinkenbrot roh oder gekocht .......................................................................................... 6,00

214 Lachsbrot mit Zwiebeln und Ei .............................................................................................. 6,20

215 Strammer Max mit rohem oder gekochtem Schinken und Ei ........................................... 6,50

216 Wurstsalat oder Schweizer Wurstsalat mit Brot und Butter ............................................. 6,20

217 Winzervesperplatt mit Hausmacher Wurst,

Schinken, Käse, geräucherter Bratwurst, Butter und Brot .................................................. 8,50

Warme Küche bis 22.00 Uhr – Kalte Küche bis 22.30 Uhr

218 Eis auf Nachfrage

Kalte Speisen Warme Speisen und Salate



Ein besonderes Erlebnis ist eine Weinprobe in unserem Gewölbekeller

tief unter der Erde.

Hier lassen sich auch besondere Feste ausrichten.

Gutsschänke MohrGutsschänke MohrGutsschänke MohrGutsschänke MohrGutsschänke Mohr

Grieselstrasse 51-59 – 64625 Bensheim

Tel. 06251-2299 – Fax 06251-65477

www.mohr-weingut.de

Tragen sie sich im Weingut auch für unseren Newsletter mit Rezepten und Terminen ein.

Unsere Öffnungszeiten: Montag bis Freitag von 16.00 bis 24.00 Uhr.

Im September und Oktober haben wir auch samstags, sonntags und an Feiertagen für Sie geöffnet.


