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BENSHEIM
L “, \& 2008er  BENSHEIMER PAULUS 0,75L STATT JETZ1 NUR
RIESLING, TROCKEN €450 €380
GRIESELSTRASSE SI-59 & 64625 BENSHEIM «» TEL. 0625-2299 ()&L ERFRISCHENDER SOMMERWEIN — SILBERNE PReIsminze LWP 2010
2008er  BENSHEIMER PAULUS 0,75L STATT JETZT NUR
- - - - RIESLING, FEINHERB €430 €380
Sommerzeit - Secco-Zeit: Ein pnckelnder Genuss FRUCHTIG, SCHONE PFIRSICHNUANCEN — SiLBERNE Preisminze LWP 2010
2007€r  BENSHEIMER PAULUS 0,7/5L STATT JETZT nuR
Feinperlende, kiihle Seccos sind die idealen  Passend zum Riassimo wurde unser Pfirsich- SPATBURGUNDER, TROCKEN €70 €550
Begleiter flir laue Sommerabende, einen Emp-  Sommertriffel mit fruchtig-frischer Riassimo- PROBIEREN SIE IHN AUCH MAL LEICHT GEKUHLT!
fang im Freien, die sommerliche Familienfeier  Fillung kreiert. Dazu unser Tipp: Geben Sie

... und Sie haben die Wahl:

Soll es eher etwas Klassisches sein? Ein fein-
fruchtiger Prickeldi weil oder ein feinherber
Prickeldi Nr. 2 rosé? Oder gehdren Sie zu
den Liebhabern aromatisierter Seccos? Auch
die haben im Weingut Mohr mittlerweile Tra-
dition und einen groen GenieRerkreis gefun-
den. Dann empfehlen wir unseren Riamo mit
seiner fruchtigen Kirschnote oder den frischen
Riassimo mit feinem Pfirsichgeschmack, das
jungste Mitglied unserer ,Secco-Familie®,

einen Riassimo-Triiffel in ein Sektglas und
fullen es mit Riassimo auf. Genielten Sie den
kiihlen Secco. Mit dem letzten Schluck lassen
Sie den Triffel in lhren Mund rollen und genie-
Ren beides zusammen — einfach lecker.

Unsere Seccos:
Prickeldi weiB3
Prickeldi Nr. 2 rosé
Riamo mit Sauerkirsch
Riassimo mit Pfirsich

»Blanc de Noir“ Sieger bei Weinverkostung

Bei der dritten Weinverkostung des Wirt-
schafts-ECHOs im Darmsté&dter Restaurant
,Orangerie“ wurde unser Blanc de Noir Sieger
in der Kategorie ,Rosé".

Als ,Blanc de Noir* bezeichnet man einen aus
roten Trauben gekelterten weillen Wein.
Verkostet wurden Weine aus 18 Bergstréler
Weingutern, die in drei Kategorienen eingeteilt
waren: Riesling, Nicht-Riesling und Rosé.
Beurteilt wurden von der Jury Farbe, Duft,

Geschmack, die Balance von Kérper und
Aromen und das Potenzial der Weine.

Unser Blanc de Noir ist aus Spétburgunder-
trauben gekeltert und wurde bereits bei der
Landesweinpramierung 2010 mit der Golde-
nen Preismiinze ausgezeichnet.

lhn zeichnet ein feiner Duft nach roten John-
nisbeeren und griinen Bananen aus, auf der
Zunge zeigt er eine spritzige, elegante Séure.
Ein leckerer Sommerwein!

WWW.MOHR-WEINGUT.DE

——— Mohrs Terminkalender 2010 =———

Sommer-Betriebsferien: 26. Juli bis 8. August 2010;
Weinverkauf geoffnet Do, Fr, Sa von 10:00 bis 13:00 Uhr

4.-12. Sep. 2010

8. Oktober 2010
15. Oktober 2010
16. Nov. 2010

19. Nov. 2010
20.+21. Nov. 2010

4. Dezember 2010

10. Dez. 2010

BergstraRer Winzerfest

Besuchen Sie unseren Stand im Winzerdorf (auf dem Marktplatz).

Taglich wechselndes Programm im Hof des Weinguts.

Federweifer im Brunnen (Marktplatz)
Veranstaltung zum ,Nightshopping® in Bensheim

After-Work-Party
Federweiler-Party in Hof und Halle

Schlachtfest zum Martini-Markt

ab 11:00 Uhr, Schlachtplatten auch im StraRenverkauf

GroRe Weinverkostung
Hausmesse

Verkostung des Sortiments, weihnachtliche Geschenk- und Deko-ldeen

Nikolauswanderung
15:00 Uhr, nur mit Anmeldung

Weinprobe ,,Schokolade und Wein“
19:30 Uhr, nur mit Anmeldung




